
REVEILLON DE REVEILLON DE REVEILLON DE REVEILLON DE 
LA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRE

 
Jour 1Jour 1Jour 1Jour 1    
    
Départ entre 13h00 et 14h00 
Arrivée à Bagnoles de l’Orne vers 17h00
Installation à l’hôtel*** 
 

*** VOTRE HEBERGEMENT ****** VOTRE HEBERGEMENT ****** VOTRE HEBERGEMENT ****** VOTRE HEBERGEMENT ***

L’Hôtel du Béryl***, situé sur les rives du lac au cœur de la station de Bagnoles de l’Orne 
aux abords de la forêt des Andaines, vous accueille dans un environnement chaleureux et 
reposant.  

 

 

Ensuite, pour clôturer l’année 2011 nous vous proposons un 
au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.
musicaux…    
 

Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et 
Croq’embouches d’escargots aux noisettesCroq’embouches d’escargots aux noisettesCroq’embouches d’escargots aux noisettesCroq’embouches d’escargots aux noisettes

Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,
Chutney de figues et son verre de SauternesChutney de figues et son verre de SauternesChutney de figues et son verre de SauternesChutney de figues et son verre de Sauternes

    
    

Médaillon de thon rouge «Médaillon de thon rouge «Médaillon de thon rouge «Médaillon de thon rouge «
Cheveux d’ange aux vermicelles de Cheveux d’ange aux vermicelles de Cheveux d’ange aux vermicelles de Cheveux d’ange aux vermicelles de 

Brochette de noix de Saint Jacques et GambasBrochette de noix de Saint Jacques et GambasBrochette de noix de Saint Jacques et GambasBrochette de noix de Saint Jacques et Gambas

Médaillon de lotte en feuille de Nori,Médaillon de lotte en feuille de Nori,Médaillon de lotte en feuille de Nori,Médaillon de lotte en feuille de Nori,
Croquette de crustacés au beurre d’ailCroquette de crustacés au beurre d’ailCroquette de crustacés au beurre d’ailCroquette de crustacés au beurre d’ail

REVEILLON DE REVEILLON DE REVEILLON DE REVEILLON DE     
LA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRE

vers 17h00 

*** VOTRE HEBERGEMENT ****** VOTRE HEBERGEMENT ****** VOTRE HEBERGEMENT ****** VOTRE HEBERGEMENT ***    

situé sur les rives du lac au cœur de la station de Bagnoles de l’Orne 
aux abords de la forêt des Andaines, vous accueille dans un environnement chaleureux et 

 

Ensuite, pour clôturer l’année 2011 nous vous proposons un DÎNER GASTRONOMIQUE DÎNER GASTRONOMIQUE DÎNER GASTRONOMIQUE DÎNER GASTRONOMIQUE 
au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.au restaurant du Casino de Bagnoles de l’Ornes.    Ce repas sera ponctué d’intermèdes 

Au menuAu menuAu menuAu menu    
Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Mise en boucheMise en boucheMise en boucheMise en bouche    
Croq’embouches d’escargots aux noisettesCroq’embouches d’escargots aux noisettesCroq’embouches d’escargots aux noisettesCroq’embouches d’escargots aux noisettes    

************    
««««    L’incontournableL’incontournableL’incontournableL’incontournable    »»»»    

Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,Mikado de foie gras de canard au pain d’épices,    
Chutney de figues et son verre de SauternesChutney de figues et son verre de SauternesChutney de figues et son verre de SauternesChutney de figues et son verre de Sauternes    

OUOUOUOU        
««««    La curiositéLa curiositéLa curiositéLa curiosité    »»»»    

Médaillon de thon rouge «Médaillon de thon rouge «Médaillon de thon rouge «Médaillon de thon rouge «    MiMiMiMi----cuitcuitcuitcuit    » au basilic,» au basilic,» au basilic,» au basilic,                                                                            
Cheveux d’ange aux vermicelles de Cheveux d’ange aux vermicelles de Cheveux d’ange aux vermicelles de Cheveux d’ange aux vermicelles de riz’riz’riz’riz’        

Espuma d’homard à l’estragonEspuma d’homard à l’estragonEspuma d’homard à l’estragonEspuma d’homard à l’estragon 
*** 

««««    Les trésors de la MerLes trésors de la MerLes trésors de la MerLes trésors de la Mer    »»»»    
Brochette de noix de Saint Jacques et GambasBrochette de noix de Saint Jacques et GambasBrochette de noix de Saint Jacques et GambasBrochette de noix de Saint Jacques et Gambas    

Au lait de coco et citron vertAu lait de coco et citron vertAu lait de coco et citron vertAu lait de coco et citron vert    
Médaillon de lotte en feuille de Nori,Médaillon de lotte en feuille de Nori,Médaillon de lotte en feuille de Nori,Médaillon de lotte en feuille de Nori,        
Croquette de crustacés au beurre d’ailCroquette de crustacés au beurre d’ailCroquette de crustacés au beurre d’ailCroquette de crustacés au beurre d’ail 

LA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRELA SAINT SYLVESTRE    

situé sur les rives du lac au cœur de la station de Bagnoles de l’Orne 
aux abords de la forêt des Andaines, vous accueille dans un environnement chaleureux et 

DÎNER GASTRONOMIQUE DÎNER GASTRONOMIQUE DÎNER GASTRONOMIQUE DÎNER GASTRONOMIQUE 
ponctué d’intermèdes 

        
        

                                                                                

Merci de bien Merci de bien Merci de bien Merci de bien 
vouloir nous faire vouloir nous faire vouloir nous faire vouloir nous faire 
part de votrepart de votrepart de votrepart de votre    
choix lors de votre choix lors de votre choix lors de votre choix lors de votre 
inscriptioninscriptioninscriptioninscription. 



************    
    

Sorbet mandarine et son Sorbet mandarine et son Sorbet mandarine et son Sorbet mandarine et son fruit confitfruit confitfruit confitfruit confit    
************    

Le Roi des sousLe Roi des sousLe Roi des sousLe Roi des sous----boisboisboisbois    
Tournedos de Chevreuil aux morilles et croûte de sésame,Tournedos de Chevreuil aux morilles et croûte de sésame,Tournedos de Chevreuil aux morilles et croûte de sésame,Tournedos de Chevreuil aux morilles et croûte de sésame,    

Petit farcis de légumes au réglissePetit farcis de légumes au réglissePetit farcis de légumes au réglissePetit farcis de légumes au réglisse    
************    

Saveurs de NormandieSaveurs de NormandieSaveurs de NormandieSaveurs de Normandie    
Croustillant de Camembert, p’tit chèvre marinéCroustillant de Camembert, p’tit chèvre marinéCroustillant de Camembert, p’tit chèvre marinéCroustillant de Camembert, p’tit chèvre mariné    
aux fines herbes, mesclun à l’huile de noixaux fines herbes, mesclun à l’huile de noixaux fines herbes, mesclun à l’huile de noixaux fines herbes, mesclun à l’huile de noix    

****************    
Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Coupe de Champagne et Festival de saveursFestival de saveursFestival de saveursFestival de saveurs    

Assiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmande    : verrine de marrons et crème vanillée,: verrine de marrons et crème vanillée,: verrine de marrons et crème vanillée,: verrine de marrons et crème vanillée,    
MiniMiniMiniMini----macaron, entremet à l’orange confitemacaron, entremet à l’orange confitemacaron, entremet à l’orange confitemacaron, entremet à l’orange confite    

Et ganache chocolat noir en dômeEt ganache chocolat noir en dômeEt ganache chocolat noir en dômeEt ganache chocolat noir en dôme    
************    
VinsVinsVinsVins    

Café et mignardisesCafé et mignardisesCafé et mignardisesCafé et mignardises    
 
Pour fêter la nouvelle année, une soirée dansanteune soirée dansanteune soirée dansanteune soirée dansante    vous est proposéevous est proposéevous est proposéevous est proposée 
Hébergement à l’hôtel***Hébergement à l’hôtel***Hébergement à l’hôtel***Hébergement à l’hôtel***    
 
Jour 2Jour 2Jour 2Jour 2    
    
Petit déjeuner à l’hôtel***Petit déjeuner à l’hôtel***Petit déjeuner à l’hôtel***Petit déjeuner à l’hôtel***    
Matinée libreMatinée libreMatinée libreMatinée libre afin de découvrir librement Bagnoles de l’Orne 
Déjeuner au casinoDéjeuner au casinoDéjeuner au casinoDéjeuner au casino    
    
Au menuAu menuAu menuAu menu : Kir normand et ses feuilletés, Kir normand et ses feuilletés, Kir normand et ses feuilletés, Kir normand et ses feuilletés, Paupiette de poissons aux petits légumes, Coulis Paupiette de poissons aux petits légumes, Coulis Paupiette de poissons aux petits légumes, Coulis Paupiette de poissons aux petits légumes, Coulis 
de de de de Homard.Homard.Homard.Homard.    Tournedos de pintade farci aux petits légumes, Sauce échalote. Tournedos de pintade farci aux petits légumes, Sauce échalote. Tournedos de pintade farci aux petits légumes, Sauce échalote. Tournedos de pintade farci aux petits légumes, Sauce échalote. Camembert Camembert Camembert Camembert 
et sa salade.et sa salade.et sa salade.et sa salade.    Carpaccio d’ananas et boule de coco, coulis de fruits rouges. Carpaccio d’ananas et boule de coco, coulis de fruits rouges. Carpaccio d’ananas et boule de coco, coulis de fruits rouges. Carpaccio d’ananas et boule de coco, coulis de fruits rouges. ¼ de vin rouge ¼ de vin rouge ¼ de vin rouge ¼ de vin rouge 
¼ de vin blanc, café.¼ de vin blanc, café.¼ de vin blanc, café.¼ de vin blanc, café.    
 
Départ après le repas vers 15h00 
Retour à destination entre 17h et 18h00 
 

Prix par personnePrix par personnePrix par personnePrix par personne    : : : : 299 €299 €299 €299 €    
 
Ce prix comprendCe prix comprendCe prix comprendCe prix comprend : le voyage en autocar grand tourisme, l’hébergement en hôtel 3 étoiles, la 
pension complète du diner du jour 1 au déjeuner du jour 2. La soirée animée de la Saint Sylvestre. 
Ce prix ne comprend pasCe prix ne comprend pasCe prix ne comprend pasCe prix ne comprend pas    : Le supplément chambre individuelle (+45€) 
 

Un acompte de 100€ est à verser lors de l’inscription. Le Solde est à 
régler 1 mois avant la sortie. 
 
 

TEIXEIRA VOYAGESTEIXEIRA VOYAGESTEIXEIRA VOYAGESTEIXEIRA VOYAGES    
TelTelTelTel    : 02.37.82.46.30 : 02.37.82.46.30 : 02.37.82.46.30 : 02.37.82.46.30 ––––    FaxFaxFaxFax    : 02.37.82.33.15: 02.37.82.33.15: 02.37.82.33.15: 02.37.82.33.15    
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